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RESTAURANTES. ACESSE!

Mezzo italiano, mezzofrancés

Botafogo acabou de ganhar um bistrd de pitadas italianas. Chama-se
Petite Italia e € comandado pelo chef francés Pierre Patrick De
Bellissen, guej& andou pelas cozinhas de Claude Troisgros, Guimas,
Paxe Victoria. No cardapio, pratos como risofo de deis queijos (uma
combinagdo de gorgonzela com queijosuico e folhas desélvia, aR$
32), pasias variadas (fusilli, farfalle, penne) feitas ali com molho de
shiitake e cogumelos Paris (R$ 34,40), e uma linha de pizzas. A
Petite Itélia, por exemplo, leva tomate, presunto cru, miculae
muzzarela de bifala (R$ 34,40, agrande). Desobremesa, a pedida
éotiramisudochef (R$ 8).

>> Petite Itdlia: Rua General Polidoro 185-A, Botafogo — 2275-
7722. Seg a sex, das 11h30m as 15h30m; sab e dom, das
17h30m as 22h30m. C.C.: Me V.

Via de maodupla
0ViaSeteabriufilial no Leblon,
onde erao Café Aquim. Além
dos grelhados, tem novidades
comocroquetes devitela (RS
16), panelinha de grao-de-bico
com linguica (R$ 16), aspargos

Forré amesa

Aquituteira Alaide Cameiro, do
Chico & Alaide— botecodos
bons no Leblon—, continua
inventando moda. Sua mais
nova criagdo atende pelo nome
de Bate-coxa: € umamisturade

came desol com came-seca, grelhados com queijode cabra
servidacomfarofadeaipim,ovo  gratinado (R$ 21) eespetinhos
ealho(R$ 40, paradois). defrango bio com risctode

Espetaculo. limao-siciliano (R$ 22).

Trufas, ufa!

Imperdivel o menu de trufas negras dos Pirineus, que o chefespanhol
Javier Torres comanda até domingo, neefie (3322-6561). Ogrand
finale é sensacional: El bosque, uma musse de chocolate com calda
deavelas, sorvete de creme e... lascas de trufas! Além de linda, &
umaexplosao desabores, Menu de sete pratos: R$330.

@ NO SITE E NO CELULAR:
Veja como é€ feito o El Bosque,
o doce com trufas do efie.
http://migre.me/3QxKI

>> Quente! Quente! Quente! <<

Explo:
e, aclr
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COMIDA
CRITICA

Luciana Frées

Feliz ano novo! $6 no almocgo: O maior prego!

O Mekong (2529- Estdemcartazno O Market (3283-
2124) esta com La Fidueia (2295- 1438), simpético
menu do ano novo  7474) o menu del  verdinho de Bia
chinés. Ca Kho To  giorno, um mix de  Lobo, em Ipanema,
é um salmao pratos italo- estd com Gtimas
caramelado com brasileiros, criados novas, caso do
tamarino e Caphe  por Valmir Pereira, peixe prego (R$ 35)
Nau Da, um café ~ a R$ 49, com servido com risoto
gelado com leite direito a entrada de pupunha e
condensado. ou sobremesa. crosta de tapi?ﬁah
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Salitre. A casa com
Leblon, como uma ¢

mesinhas para a ger

um vinho e beliscar f
tras iguarias expostas
nes. O imével de esq
bou sendo demolido ¢
migrou para o Baras
No final do ano passa
uma filial em Ipanen
casa espagosa de dois
varandas e uma ades
ditavel, no subsolo, tc
tida em pedras. Nesse
nao vi outra igual.

Conheci o Salitre
naquela semana me
entre o Natal e 0 A
com o salao meio 3
uma farde perfeita. Se
trasada, voltei & noite
mar vinho e belisca
coisa. E percebi que
tratamento aclistico é
te, pelo menos no m
A iluminagdo també
das melhores, exage
alguns pontos. Actist
minagao nao costulr
forte dos restaurante
Mas comese e bebe
Sem exorbitancias.

E que uma das séc
Noronha (a outra €
Rau), é dona de imf
Dai, além de produtos
de boa qualidade,
sa0 mais complacent
a média. Uma tébua c
com Pont I'eveque |
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