foi 0 tempo em que o gaspacho era apenas uma sopinha fria de vegetais, com énfase no tomat
do sul da Espanha, a receita alcangou fama mundial e, conseqientemente, interpretacan moderna dos
urante carioca Market, leva a assinatura da chef consultora Caraling Figueiredo e € oferecida em trés
rmosos copinh ) de te
yanjam Irescor, Veja a recel

a de trilogia de gaspachos foto), & levada a mesa em
1 de uma versao de abobrinha ao pesto e de iogurte com ervas, combinagoes que es
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